APEROL SPRITZ
8.50€
BLUE APPLE
8.00€

Prosecco
Apérol
Limonade

Jus de pomme
Manzana

Vodka
Curagao bleu

PINA COLADA
8.00€

LIMONCEELO SPRITZ

8.50€

Limoncello
Prosecco

Rhum blanc

Sucre de canne

Menthe Fraiche

Jus d’ananas

Citron

Lait de coco Limonade

Nos Apéritifs

Apéritifs

Martini 5.00 €
Marsala 5.00 €
Américano 5.00 €
Kir 4.00 €
Ricard 5.00 €
Porto 5.00 €
Whiskies
‘Whisky scotch 6.00 €
Chivas 8.50 €
Jack Daniels 8.50 €
Champagnes
Coupe de Prosecco 6.00 €
Kir Royal 9.00 €
Coupe de champagne 9.00 €
Champagne Brut 36.00 €
Gh.Mumm Cordon Rouge 58.00 €

Cocktails : 20 cl

(Cointreau, tequila, jus de citron)

Boisson pétillante

Blue Lagoon 7.50 €
(Gin, maracuja, curacao bleu)

Pur Bonheur. 9.00 €
(Champagne, fraise des bois, jus d’orange, créme de mire)
Mona Lisa. 7.50 €
(Vodka, maracuja, jus d’ananas, grenadine)

Gin Tonic. 7.00 €
(Gin, Schweppes, citron)

Les Pieds au plafond 8.50 €
(Martini, americano, whisky)

Marguarita. 7.50 €

Cocktails Sans Alcool

(Limonade, menthe, citron, sucre de canne)

Mona Lisa Restaurant Service compris 15%

Indien : Orangina, grenadine 4.50 €
Cendrillon : 6.00 €
(Orange, citron, ananas, grenadine)

Bora Bora : 6.50 €
(Ananas, maracuja, grenadine, citron)

Virgin Mojito 7.00€



Nos ViIns et
Boissons

Prosecco
75cl: 20.00 €
Vins ltaliens

“Vin blanc pétllant”

Rouge
Bt75c %37 cl
Valpolicella -Vénétie 18.00 € 12.00 €
Région de la Vénétie, souplesse, vivacité, belle matiere
Chianti classico - Toscane 28.00 € 16.00 €
Appellation du cceur de la Toscane élégant et souple, les cuvées prestiges
Nero d’Avola 21.00 €
Lambrusco 16.00 € Nero d’Avola
Vin pétillant 75cl: 21.00 €
i : “Vin Sicilien d’un
Rose rouge rubis et
Bt 75 cl % 37 cl pilis‘%’lnt”
Bardolino Chiaretto Vénétie 18.00 € 12.00 € e

Région de la Vénétie, fruité, souple et harmonieux

Lambrusco 16.00 €
Vin pétillant rosé

Blancs
Bt75cl 1% 37 cl
Prosecco 20.00 € Lambrusco rouge
. 75cl: 16.00 €
Pichets
“Emiha Romagna
50 c 25 dl Vin pétillant rouge 2
Rouge, Rosé, Blanc 8.00 € 5.00€ sec vy
Verre 3.50¢€
Nos biéres
‘ Lambrusco rosé

Pression Leffe 25cl 4,50 € 75¢cl: 16.00 €

Pression Leffe 50cl 8¢

Biére Italienne bt 33cl 5€

“Emilia Romagna
Vin pétillant rosé “




Nos ViIns et
Boissons

Brouilly
75cl: 24.00 €
37,5cl: 14.00€ ; )
Vins Francais
llk()l‘lrljl.\‘ Rou e
Bt75cl Y% 87 cl
: Saumur Champigny 20.00 €
Brouilly 24.00 € 14.00 €
Fruité et gourmand, bouche souple et ronde
Sancerre 28.00 €
Cépage pinot
- St Emilion 98.00 € 16.00 €
Bandol |
75cl: 22.00 € ,
87,5cl: 14.00€ Rose
Cotes de Provence 18.00 € 12.00 €
Bandol 22.00 € 14.00 €
Blanc
Sancerre 28.00 € 16.00 €

Sauvignon, vin blanc sec

Eaux Minérales

iy Bt 1L : 5.00€ % 50 cl : 3.50€
Sancerre
75cl: 28.00 € Evi
vian
St Pellegrino

Boissons soft:

3.90 €

Schweppes Tonic
Ice Tea
Orangina
Jus de fruits 25¢l
(Orange, abricot, ananas, tomate, pomme)

Cotes de Provence
75cl: 18.00 €
37,5cl: 12.00€

4.00 €

Perrier 33cl
Coca Cola 33cl

Mona Lisa Restaurant Service compris 15%




Antipasti a partager

Antipasti mixte Antipasti de légumes
Assortiments de charcuterie et de fromages | Légumes marines tomates confites, mozzarella di Buffala,
' 15,00 N | | mozzarella panée et toasts, tomates cerise |

Entrées

Salade de lardons 8.00 €

Roquette, lardons, croutons, ceuf dur

Tomate Mozzarella Di Buffala 8.00 €

Tomates cerise, fromage de bufflonne, basilic, capres, olives

Salade de chévre chaud 8.00 €
Moules farcies 10.00 €
Carpaccio de Beeuf 12.00 €
Fines tranches de boeul, roquette, tomates cerises, copeaux de parmesan, toast de chévre chaud

Escargots de Bourgogne (par 12) 12.00 €

Nos salades

Salade César 12.00 €
Salade, tomate cerise, poulet, ceul, parmesan, crodtons a l'ail

Salade Nigoise 12.00 €
Salade, tomates, concombre, ceul, artichaut, thon, anchois, olives, mais

Salade Campagnole 12.50 €
Salade, tomate, concombre, jambon, lardons, champignons, chévre long sur toast
La Siracusa 14.00 €
Tomates confites, légumes marinés, roquette, brésaola, mais
La Primavera 15.00 €

Saumon fumé sur toast, foie gras de canard sur toast sur nids de salade, tomate, mozzarella butalla

Bruschetta :
Pain grillé au four, fromage rapé, mozzarella,
tomate, salade, ceuf, pesto

Garniture au choix :
Parme : 14.00€
Saumon : 14.00€
Poulet : 12.00€




Spaghetti au sa
Creme fraiche, saumon fii

15.00€

¥
L]

Nos Pates

Spaghetti a la Bolognaise 10.00 €
Sauce tomate, créme fraiche, viande hachée maison

Spaghetti 2 la Carbonara 11.00 €
Lasagne a la Bolognaise 12.00 €
Rigatoni au Poulet 12.00 €

Créme fraiche, poulet, champignons, ail

Spaghetti végétariens 12.00 €

Sauce tomate, créme fraiche, champignons, courgettes, poivrons, oignons, artichauts

Rigatoni Caponata 14.00 €

Sauce tomate, créme Ifraiche, thon, aubergines, courgettes, oignons, poivrons, pesto

Rigatoni Mangoustoie 14.00 €

Jambon de Parme, gorgonzola, créme fraiche

Spaghetti Saumon 15.00 €

Créme fraiche, saumon fumé, persil, ail

Rigatoni foie gras 14.00 €

k- %
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Nos poissons

Filet de Dorade sauce citron 15.00 €
Pavé de Saumon sauce a 'oseille 17.00 €
Filet de Sandre sauce basilic 17.00 €
Gambas sauce Provencale 20.00 €
Risotto aux Noix de Saint Jacques 25.00 €
Noix de St Jacques sauce provencale 25.00 €

Accompagnement au choix pour tous nos poissons :
Pates, frites, haricots verts, salade, pommes de terre sautées

Risotto Gambas

20.00 €

Mona Lisa Restaurant Service compris 15%



Nos Viandes

Escalope au citron

scalope de veau, flambée au vin blanc, créme fraiche, citron)

Escalope Marsala

(Escalope de veau flambée au marsala, créme fraiche, champignons)

Escalope Milanaise

(Escalope de veau panée)

Escalope bolognaise

(Escalope de veau panée, gratinée, jambon, sauce tomate, créme fraiche, viande hachée)
Escalope Cordon Bleu

(Escalope de veau panée, junbon, sauce gorgonzola, gratinée)

Escalope Voltini

(Escalope de veau gratinée, flambée a l'armagnac, jambon de Parme, créme fraiche)
Filet de boeuf Rossini

(Filet de beeuf de sa sauce Foie gras)

Tartare de boeuf

Nos Grillades

Choisissez votre viande

Escalope de veau Grillé 15.00 €
Faux-Filet de boeuf Grillé 16.00 €
Entrecote Grillée 18.00 €
Filet de boeuf Grillé 20.00 €

Accampagnement au chaix pour toutes nos viandes :
Pates, frites, haricats varts, salade, pammes de terre sautées

Mona Lisa Restaurant Service compris 15%

15.00 €
16.00 €
15.00 €
17.00 €
17.00 €
17.00 €
24.00 €
16.50 €

Sauce au choix

Béarnaise
Poivre vert

Gorgonzola



Mexicaine

Tomate, fromage, merguez, poivrons, chorizo, viande Tomate, fromage, créme fraiche, saumon fumé
hachée, oignons, creme fraiche 15.00 €

12.50 €

Nos Pizzas

Calzone 11.00 €
Tomate, fromage, jambon, ceuf, gruyere

Napolitaine 11.00 €
Tomate, fromage, anchois, capres, olives

Chorizo 11.00 €
Tomate, fromage, chorizo, oeuf

Quatre fromages 12.50 €
Tomate, fromage, chevre, gorgonzola, gruyere

Carla 13.00 €
Tomate, fromage, poivrons, viande hachée, creme fraiche, chevre, oeuf

Calabraise 12,50 €
Tomate, fromage, poivrons, cdpres, oignon, chorizo, oeuf

Végétarienne 12.50 €
Tomate, fromage, champignons, poivrons, courgettes, artichauts, tomates fraiches, olives

Buffalina 14.00 €

Tomate, fromage, mozzarella di Buffala, roquette, tomates cerise, copeaux de parmesan, huile d’olive basilic

La Sicilienne La Paysanne
Tomate, fromage, tomates confites, légumes grillés, thon Tomate, fromage, salami, coppa, chorizo, jambon de parme, oeuf
14.00 € 14.00 €

Mona Lisa Restaurant Service compris 15%



Mona Lisa

Tomate, fromage, jambon, merguez, champignons,olives

r

capres,-anchois, oeuf .

15.00 € 13.00 €

Jambon de Parme

Tomate, fromage, jambon de parme, roquette, parmesan

Nos Pizzas

Regina (Reine) 12.00 €
Tomate, fromage, jambon, champignons

La Chef 12.00 €
Tomate, fromage, merguez, oignons, poivrons, oeuf

Tre carni 13.00 €
Tomate, fromage, poulet, viande hachée, merguez,creme fraiche

Quatre saisons 13.00 €
Tomate, fromage, jambon, poivrons, artichauts, champignons, tomates fraiches, olives

Giovanni 13.00 €
Tomate, fromage, poulet, oignons, olives, ceuf, creme fraiche

Campione 12.50 €
Tomate, fromage, viande hachée, champignons, oignons, ceuf

Pizza chévre et miel 12.50 €
Base creme fraiche, chevre, miel

Pizza Antonio 15,00 €

Tomate, fromage, roquette, mozzarella buffala, Coppa, miel

Pizza Brésaola Savoyarde
Tomate, fromage, Brésaola, roquette, tomates cerise, parmesan, Base créme fraiche, fromage, lardons, oignons, pommes de
huile d’olive basilic terre, reblochon
16.00 € 12.50 €

T
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Mona Lisa Restaurant Service compris 15%



Entrée + Plat ou Plat + Dessert
14.00 €
Entrée + Plat + Dessert

18,00 €
Midi Express

Tous les midis sauf Dimanche et jours fériés

Entrées au Choix
Salade de chevre
Salade de lardons, roquette et oeuf dur
Mini salade césar
(Salade, poulet, croutons, parmesan, tomates)

Salade mixte
(Salade, tomates, concombre, mais, oignon)

Plats au Choix

Faux Filet frites
Pites Carbonara
Lasagne Bolognaise
Escalope de poulet panée
Escalope de poulet creme champignons
Pizza quatre fromages
Pizza Chef
Pizza Regina

Desserts au Choix

Glace 2 Boules
Nougat Glacé
Créme brulée

Tiramisu
Mousse au Chocolat




Formule Mona Lisa

Entrée + Plat + Café ou Plat + Dessert + Café

. , 94.00 €
Entrées au Choix

Entrée + Plat + Dessert + Café

Assiette Italienne (charcuterie)
Saumon fumé sur toasts
Carpaccio de Boeuf
Escargots de Bourgogne

Salade de chévre chaud
Moules farcies

29.00 €

Plats au Choix

Tartare de boeuf (haché minute) (_ 10 ans ) &
Pavé de saumon sauce a 'oseille 9¢ \ O
Filet de Sandre sauce basilic . v
. Plats au Choix
Escalope de veau au choix Stoak Hache Frites
Pizza au Choix Nuggets Frites

Spaghetti Bolo
Pizza Bambino
(Jambon, Fromage)

Dessert ou Fromage Desserts au Choix
Glace 2 Boules
Smarties
Boissons au Choix
Verre de Coca
Verre de jus d’orange
Verre de jus de pomme
nthe ou grenadine a I'eau

Au Choix a la Carte

Mona Lisa Restaurant Service compris 15%
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LES GLACES

LES CLASSIQUES

Chocolat Lic'geois

Vanille intense de Madagascar,
Chocolat intense et ses morceaus,
sauce chocolat et creme fouetté

130€ : Banana split

Chocolat et ses morceaux,
vanille intense de Madagascar,
coeur de fraise et banane fruit

Dame blanche 130€ ; Café lié%eois
Vanille intense de Madagascar, Café pur arabica, vanille intense
nappage chocolat de Madagascar, sauce café
et creme fouettée et creme fouettée

La Mona Lisa 8,00¢ : Caramelita

Caramel beurre salé,
vanille intense de Madagascar,
sauce caramel et creme fouettée

Café pur arabica, vanille intense o
de Madagascar, glace Tiramisu QN30
sauce café et creme fouettée 7

LES INDIVIDUELS

Nouﬁa’r ﬁlacé individuel

Creme glacée au nougat de Montélimar avec
morceaux de pistaches et d'amandes grillées

Extréme mystere vanille meringue

Parfum vanille, ceeur meringue
et enrobage préminé généreux

Profiteroles

Profiteroles glacées et sa vanille intense,
sauce chocolat et créme fouettée

8,00¢

130¢

8,00¢

100€

330 €

8,00¢

COMPOSEZ VOTRE COUPE

Vanille intense de Madagascar
@ Caramel au beurre salé
@ Chocolat et ses morceaux
@ Facon tiramisu
@ Café pur arabica
@ Rhum-raisins macérés
@ Menthe fraicheur chocolat
@ Pistache et ses morceaux
@ Coeur de fraise

@ Noix de coco

@ Fruit de la passion
Poire du verger
Mangue exotique

@ Cerise du verger

2 Boules : 4,90 € - 3 boules : 6,00 €
Supplément crime foucttée : 1,00 €

@ Citron vert et ses zestes

LES FRUTTEES

Plaisir exotique

Sorbet Passion Mangue et Citron,
sauce framboise
et creme fouettée

Coupe des iles

Pi_stache et ses morceaux, rhum
raisins macérés, noix de coco,
sauce caramel et créme fouettée

LES ALCOOLTSEES

Colonel

Citron vert et vodka

Délice menthe

Menthe fraicheur chocolat,

chocolat intense,

Get 27 et creme fouettée

8,00¢

8,00 € Amarena

Vanille intense de Madagascar,
glace cerise, coulis amarena,
cerises amarena

et créme fouettée

8,90 Coupc Poire

Poire du verger et alcool de poire
t
Q%“V\\“k

o

8,00¢

LA PAUSE GOURMANDE

800¢

8,00¢

Café Gourmand

Découvrez les plaisirs sucrés du chef ...
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